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Tns#si etimologia termenului cofet, indici faptul ci, primele dulciuri cu care s-au delectat oamenii au fost fructele confiate. Ulterior, turtele
tndulcite cumiere au tnsotit momentele de sérbétoare ale comunitétilor.

In Arad, primul mester turtelar este atestat abia tn Conscriptia Imperialg din 1746. Un secol mai thrziu, tn 1845, turtelarii arfdeni obtin noi
privilegii de breasls. Cam atat stiam, din perspectivi istorick, despre cofetari si cofetiirii aridene inainte de a-l tntilni pe maestrul loan Gui. Pe de
altd parte, folclorul urban mustea de istorisiri admirative despre produse de cofetiirie aridene. Povestea suhaidei este doar una dintre ele.
Mérturisesc c4, am preferat si savurez produsele si s nuscromonesc tn istoria subiectului.

Aceast} perspectivé s-a schimbat brusc tn vara anului 2006. Atunci, colegii mei, istoricii Dan Demsea i Augustin Muresan, mi-au velatat despre
faptul c&, un domn din Sannicolau Mic, fost cofetar, doreste st realizeze un muzeu al cofetéiriei ariidene. Am ridicat, sceptic, din sprancene. Mis-a
péarutun subiect interesant, dar periferic. Totusi, cumva, ideeami s-apérut interesants.

Reprezentarea mea despre Arad a inclus, permanent, acest segment al meseriasilor de tnalt clas, care au contribuit esential la definirea oragului
dreptunul cupretentii desituaretn elita celor din Imperiu si, mai apoi, din Roménia.

In cele din urm, m-am tntalnit cu maestrul loan Gui ("domnul din Sannicolau Mic”), un om de un var bun simt, dedicat trup si suflet
mestesugului-arts al cofetiiriei. Mi-a povestit cu atta farmec si patos despre istoria cofetiiriei aréidene, despre cofetari, despre cariera lui
profesionals, despre fiecare piest din colectia sa, inct, pur si simplu, m-a cucerit. Am refinut momentul-cheie care a declangat pasiunea sa de
colectionar siinvestigator al istoriei cofetiiriei aridene: 1959, cAnd i-afost oferitii spreachizitionare cartea "Siisse Kunst” ("Arta dulce”)*.
Asigurindu-| de tot sprijinul muzeului, am constituit o echip care s& ajute la finalizarea proiectului. Din aceasta au ficut parte: Dan Demsea si
Augustin Muresan (documentare istorict), Florin Homoiu si Florin Mirginean (fotografii), Suzana Kopeczeny (scaniri), Adrian Sandu
(panotare). Amrealizatsiun pliant de prezentare a colectiei.

Dupé dousi luni, expunerearealizati de colectionar, afost gata devernisaj. Evenimentul, programat pentru data de 20 octombrie 2006, a avut parte
de o participare impresionants, incluzind oficialititi, cofetari si multi prieteni ai colectionarului si ai "artei dulci”. A fost o reusitd si datorits
bunitstilor preparate demaestru.

*Heckmann, Adolf, Siisse Kunst. Neuzeitliches Schaffen in der Konditorei, H. Killinger Verlagsgesellschaft, Nordhausen am Harz,1930,104 p +104 planse color (contine 400 de vetete).
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Colectia si expozitia sunt rodul muncii domnului Gui care, peste ani, a strins piese legate de domeniul cofetéiriei aréidene, cumpérate pe speze
proprii. Tn parale[, a intrepins o importanti munci de documentare asupra subiectului, stréngénd datele necesare pentruo veritabild istorie a
cofetdirieiariidene.

Tncd de la prima tntalnire, [-am tndemnat s astearnit pe hartie povestea stridaniilor sale, as igurﬁndu—[ cii, muzeul va publica rezultatul muncii
sale. Cop le§it de importantapro iectului, a ezitat pentruinceput. Dar, conform fe[ului siudea ﬁ — hamnic, meticulos péand laultimul detaliu, critictn
evaluarea informatiei — a scris aceast! istorie subiectivi a cofetiiriei aridene. De bun augur, a fost colaborarea cu colega mea, Adelina Stoenescu
cares-aimplicat, elegant siprofesionist, in toate aspectele legate de aparitia prezentei publicatii.

Tn cele din urm4, acest demers este o dovad de recunostint4 pentru generatii de cofetari arfideni care, lucrand cu diruire si profesionalism, au
tndulcit viata, adesea atat de amar, a concitadinilor lor. Mai mult, au dus renumele Aradului tn tard si peste hotare. Lista acestora este foarte
lung. Cu respect, citéim tn continuare pe cativa dintre ei (in ordine alfabetict), cu iertare pentru cei pe care, din lips# de informatii, i-am omis:
Leontin Baghiu, Maria Brassay, losifChi§, Crisan Stelian, Aurel D itu, Teodor Draskovits (Vinga), lie Drﬁn, Alis Farcas, Anton Fritz, Gy()'lﬁ/, Ana
Harabagiu, Augustin Haut, Stefan Havas, Kéroly, Heinrich Klemens, losif Knott, Stefania si Elisabeta Konigstorfer, Henric Malka, Matzky Kéroly,
Melici, G heorghe Nidiban, Steﬁm Orban, Palotasi, Mateus Pfaﬁ‘enrath, Rakéczy Kéro ly, Nicolae Rdmniceanu, Kremicsek] 6zsqf (Lipova), Rotaru
loan, Schmidt (Z&brani), Ana Sisa, loan Suciu, Szrenka (Nédlac), Ludovic Szilagy, Trattner Wilhelm, Vasar, Vranitd, Toma Emil, Francisc Wild Si...

Joan Gui. V& multumim!

Dr. Peter Hiigel**

** Multumiri speciale din partea fiicei mele, Noemi, care, dupi ce a obfinut un masterat tn germanistict, a optat pentru meseria de bucétar-cofetar. Afland despre aceasta, domnul Gui,
emotionat, i-aficut cadouunvolum "Siisse Kunst”.
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Tntélnirea de 10 ani (1927-1937)/
La sediul muncitorilor cofetari din Arad: Suciu loan, Orban cu sotia, Malka, Klemens cu sotia, Wild, Butuc, Schmidt.

.
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Expozitia de artd culinard din toamna anului 1931 (in clidirea actualului Teatru de marionete)/
La stand sunt expuse piese deosebite de decor din zahdr si ciocolats. Se remarcé firmele Klemens, Orban si Malka.

N /5
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Grup de cofetari/

Un grup de cofetari care au invéitat cofetirie tn Arad

(de la stinga la dreapta): Jeney (Oradea), Schmidt (Z&brani), Butuc (lasi),
Knott (Arad), Szrenka (N&dlac), Klemens (Arad), Maier, Veres (Oradea).

Trei ucenice th meseria de cofetar/
Dou dintre ele, Stefania si Elisabeta Konigstorfer,
sunt nepoatele cofetarului Matzky din Arad.
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Caricaturf din1936/

Orban Stefan prezintd un tort, Malka Henrik saliveazi. Orban il
provoacd pe Malka, amintindu-i de faptul c& tn 1934 a luat medalia de
argint [a Bucuresti.

Ambii sunt patroni si mesteri cofetari deosebiti, cu o pregitire
profesiona[éi remarcabild, rivali pro esional, tn realitate cei mai buni
prieteni.

- ®
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Atelierul de cofetirie TAP.L. Arad, str.
Nicolae Bélcescu, 1952-1963/

Aici se regéisesc cofetarii care au lucrat sitn
perioada interbelici: Klemens Henrich -
patron, cofetarii Nagy, Vasar, Szilagy,
Trattner, Crisan, Melici, Nidiban,
Pfaffenrath, Fritz, Vramitd si tinerii
cofetari din perioada postbelics: Hant
Augustin, FarcasAlis, Aurica etc.
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Complex cofetiirie T A.P.L.Arad / sectiafinisaj, 1963.

Sef complex DénoiuMihai - contabil/

Dintre cofetarii care au lucrat tn perioada interbelici se regésesc:
Drifinllie-mestrer cofetar, fost patron si cofetar sef;

cofetarii Rotaru, Ditu, Pfaffenvath, Nagy si tinerii cofetari din perioada
postbelici Guiloan, FarcasAlis, Baghiu Leontina, Brasay Maria, Chis losif.

Complex cofettirie TA.P.L.Arad/
Tn acest grup se remarci cqfetarii care au lucrat tn perioada
interbelics: Rimnicean Nicolae - patron, cofetarii Sisa Ana,
Ké.ro[y, Ditu, Grusinescu, Crisan, dar si tinerii din perioada
postbelic& Havas Stefan, Lile Eva.
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Festivitatea prilejuiti de iesivea la pensie amarelui mester cofetar Drifin lie (1965) la Restaurantul "Muresul”/

Randul1(dela stinga la dreapta) : Gyiiw:ﬁ, Chemca, Orban, Suciu, Driﬁn, Palota§, Conea, RAkb'czy.

Festivitatea a fost inifiativa cofetarului loan Gui, sprijinit de directorul Trustul de Alimentatie Public& Local& Avad (T.A.P.L.), Ardelean loan si
seful de unitate Ignat Simion. La aceastd aniversare au fost invitati si cofetarii mai bitrani, iesiti la pensie: loan Suciu, Orban, Klemens, Chemca,
Gyorfi, Rakdczy, Palotas, etc. Bucuria de a fi cu totii tmpreund, avind tn vedere varsta lor, a fost foarte mare. In cuvantul pe care l-au rostit, si-au

Erimat marea bucurie simultumire, spundnd ci nu si-ar fi putut tnchipui ci mai sunt ucenici, acum colegi, carenu i-au uitat.
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Directorul Trustului de Alimentatie Publici Locali Arad, loan Ardelean,
tmpreund cu Simion Ignat si loan Gui, invitd pensionarii siviitorii pensionari
la o cupd de sampanie tn salonul mic al restaurantului "Muresul” si
la o discutie amicals, legatd de activitatea noului complex de cofetéirie de pe
str. Anatole France, nr. 4 (actuala strad4 Vasile Goldis).

Pe scaune la mas, mesterii cofetari si patronii din perioada
interbelici: Driﬁn, Suciu, Orban, Rimnicean etc.
tn spatele lor, tn picioare tinerii cofetari, fo§ti ucenici la
Cooperativa Unirea: Vartaci, Gui, Deznan, Vlad si Ghidofalvi,
unde cofetari-sefi aufost Suciu loan si Drifinlie.
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Este cea mai veche cofetirie
prezentatd th muzeu, cu activitate
de cofetiirie din anul 1907, avind
doud sedii, pe Bulevardul
Andréssy/Regina Maria nr. 24
(azi Bulevardul Revolutiei),
respectiv pe Forray Utca nr.2 (azi
strada Metianu).

Mostenitorul acestei cofetiirii a
fostRakoczi Karoly.

Dupd cofetdria ”Jerbo” din
Budapesta, a doua cofeté’.rie
renumit! era "Matzky” din Arad,
fapt spus de citre Antonio Fritz,
cofetar ariidean, care a emigrat tn

Canada.




La cofetiria "Matzky’ sub tndrumarea si
supravegherea lui Suciu s-au format cofetari de
valoare ca Antonio Fritz (Canada), Drifin llie si
altii care sunt prezentatitn muzeu si cu carene
mandrim. s . :
n curteapalatuluiNeumann, ceimaibuni cofetari dela Matzky, ]osfl(m)tt siloan Suciu.

- 2
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Treiucenice tn meseria de cofetar/
Cele douf ucenicetnpicioare sunt Stefania siElisabeta Konigstorfer.

Surorile Konigstorfer continug traditia de familie, bunicul lor fiind patronul
cofetiiriei. "Matzky”, iar tatfl conducitor de cofetfirie. Pe langd Scoala
Superioars Comerciali f5i facucenicia de cofetar [a "Matzky”.

Erau doud cofetdirii,una pe B-dul Regina Marianr.2 (aziB-dul Revolutiei), locatia fostei cofetiirii "Casata”. Cealalts cofetiirie eva pe str. Brétianu

nr. 2 (azi str. Lucian Blaga) si dup4 1940 a fost trecuts sub numele "Teodorescu", Elisabeta Kénigstorfer fiind ciisétoritd cu cpitanul Eugen
Teodorescu din Divizionul1Artilerie Cil#reascs.

< @@
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Familia Koni storfer tnvila din Arad, Piata Areneinr., avea la demisol laboratorul Laboratorul de cofeté.rie era dotat cu o triciclet pentrua
de cofetirie dotat cu cuptoare de infltimea camerei (2m), masing rotativi electrici ~ transporta prijjituri la cele doud cofetérii si onorarea
pentru inghetatd cu gheatd artificial adusi zilnic, bittor de frisc actionat comenzilor depréjituri si torturi la domiciliu.

electric (cu curea de transmisie), masin pentru micinat zahr praf cu ciocane, ,

valturi pentru omogenizarea martipanului, ustensile, diferite forme din tabl
speciali siformedegips, etc. Toateeraulanivelultirilor europene dezvoltate.
Cofetarii buni si bine pregititi profesional erau apreciafi si remunerati pe méisurs.
Acesti cofetari lucrau si tn Cofetéiria Mare de pe Bd-ul Regina Maria nr. 12, dar
numai cu acceptul domnisoarei Stefania Konigstorfer pentru realizarea unor
decoruri speciale simontarea acestorape roduse%e solicitate de consumatori.

Tn laborator se realizau pentru toate sz‘irEa‘itorile din an figuri de ciocolats, dar tn
special pentru Sf. Nicolae, Créiciun, Anul Nou si Paste. Tot aici se fiiceau de
Créciun bomboane salon, turnatetn fiind de orez sitrase tn ciocolats. Pentruaface
fatd comenzilor mai mari de sirbitori se angajau femei sezoniere pentru
ambalarea bomboanelor tn hartie de métase franjuratd si tn staniol de diferite
culori. De Anul Nou se mulau tn forme de gips griliaj (zahéir cu nuck) pentru a
realiza purcelusi de Anul Nou, pe care se scria cu glazuré albi pe o parte ANF (An
Nou Fericit), iar pe cealalti parte anul care urma si se ambalau in celofan. De Paste -
se faceau ous de ciocolati i iepurasi. Ciocolata preparati si temperat¥ de cofetarii  Tn 1950, dupi nationalizare, tricicleta de la laboratorul
specialisti se tuna tn forme speciale de tabli de la fabrica Oster-Formen fiir familiei Konigstorfer este preluats de TAPL. Arad,
Chocolade, Anton Reiche A.-G, Dresden, Germania. Laborator Cofetiirie de pe str. N. Bélcescu, nraz. Langd
tricicletd se afli (de la stinga la dreapta): Szilagy
Ludovic, Milos (sef garaj), Szeichei Carol, Nagy Pavel

Bul. Repina Marie No. 12. Bul, Reglna Marta No. 12 Bul. Rcginag Marla No. 12. Bul Rcgina Marts No. 12 (cofetar)
Telchn se 2an, Telemn ve. 22z, Teletmm wm 2e. Tetnimn o= 208 .

Canfiserte Confiserie Canfiserte Confiserie
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”Cofetiria Mare”,r

"Kénigstorfer” din Arad (perioadai1936-1949).

Tn anii 1930 calfele, mesterii si ucenicii i se adresau
Stefaniei Kénigstorfer cu apelativul Domnisoara Sef. Ea
se deplasa periodic la Budapesta si Viena pentru a
cerceta piata si a se inspira de acolo. A angajat temporar
siunmester striiin pentrua-i instruipe ceidin laborator.

de pe bulevard, era condusi de
domnisoara Stefania Konigstorfer, proprietara cofetiiriei

A fost una dintre cele mai mari cofetéirii din Arad si unica cu terast de vardi in fata

cofetiiriei (mese, scaune) tmprejmuitiinfats, pe trotuar.

Aicis-au introdus vinzérile de inghetats ambalats pe strads, tn timpulverii.
Societatea evreiasci venea zilnic dupd masé sé-si bea "schwarzul" (cafeauaneagrs),

[a cofetiiria de pe bulevard.

La aceast cofetiirie s-au format cofetari de valoare, foarte bine pregititi, ca Vasar

Octavian, Pfaffernath Matei, Toma Emil etc.
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INISTERUL MUNCIL SANATAR

$7T OCROTIRILOR SOCIALFR

DIRECTIA GENERALA A MUNCII

Semnatura posesorului,

judetul._....

Aol

iciliat in
7). % ;
Slr”“‘ﬁr%““‘ ar. ., judetul

Cofetiiria, proprietatea domnisoarei Stefania Kénigstorfer, si-a desfisurat

' <%
CAR'I'a&‘M E$TER

\‘

u rhnlnr 4'7)2;/

din el ‘comisiunii de

caliticare profe
E el

pentru pregitirea profesi a si ¢ ‘meserillor.

~ Astazi, E = 7 iii' 3 il’ua- =

activitatea pani la 9 septembrie 1949, cind a fost nationalizat in baza Decretului
199 din mai 1949 si th conformitate cu Deciziunea nr. 9309/1949 a Comitetului

Provizoriu al Comunei Urbane Arad, asimilats cu judetul. Bunurile laboratorului
de cofetirie, buciitiriei si ale cofetiiriei, evaluate la 502 877 lei, au trecut tn
proprietatea statului, respectiv ale Societiii de Stat "Muresul”.
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Cofetiiria Kénigstorfer, "Cofetiria
Mici”, condusi de Elisabeta
Konigstorfer (méritatd
Teodorescu)din anul 1933.
Cofetiiria avea unitatea devanzare,
tn anul 1936, in Arad, str. Britianu
nr. 2 tnsi sediul principa[ al
cofetiiriei era tns pe B-dul Regina
Maria,nr.12.
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nicipiului Arad.

Consiliul de Igiena si de Ocrotire al Mu
Reg. Nr. %6-/-1945, . s

Comisia de Autorizari din Consiliul de Igiena si de Ocrotire al Monicipiului

Arad, pe baza avizului Comisiei art. 98
din Decret Lege pti. Org. Sanitard a Stalului din Monit. Oficial Nr. 71—25 i 1943
6i pe baza art. 3 din Regul pentru si i

fondurllor locale sanitare $i de ocrotire din Monitorul Oficial Nr. 20653 X 1936,
a autorizat din punct de vedere sanitar in Sedinta sa dela ...
Aprilias
L

1945 peD. THOVORESCGU

sd Toflinfeze yi s pund fu functiune

in Arad, gt Piaka N >

cu ur

1. Localul atelicrului va fi véruit anual de 2 ori §i tinut in toata buna
viemea curat §i bine ventilat.

2. In atelier este interris a manca §i a dormi.

3. Va avea lavoar rezervor cu apad curgétoare, sdpun §i stergar pentru
spalatul mainilor si fetei muncitorilor.

4, Va avea closet igienic gi curat intretinut.

5. Va avea dulap pentru lainele muncitorilor.
Lord 2 unghj Aigte pourt ier ninile .curate ej
rte in servicin Dl ate Albs cucse,- .
Tasa Te fond o S50 YA 3%tat tn suma de 594000 Lei,

Bespre ce se ingtiinteazd: 1. Petiionarul, 2. Medicul circ, tiei Nr. 1%

Arad, 110 Septemvrie

| Vicepresedintele consitiului,

medic gef: Secretomul consilinlui !
AT lemea < 7 19‘ MR-

tmpr. Jud, Arad 478—934




Fotografie de grup/
lucritorii fabricii Draskovits din
Vinga

Fabrica lui Teodor Draskovits a functionat pang lanationalizare,
cand toate masinile siutilajele aufost duse la Fabrica de bomboane "Kandia” Timisoara.

R
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DRASKOVITS [ =
—— ————————— /

FABRICA DE BONBOANE $I CIOCOLATA
00000 VINGA 00000
CONT CEC POSTAL No. 89101.

~tioe e

pmBL risa
" o Sk
m ’@ b -

Ezennel igaae
lakos ndlunk 934.jan.30-td1,%
kelmazva volt,mely ido alat,‘

k,hogy Rimincean Miklos vingaj
jbkt.3] -ig mint cukrdszsegéd al -
rgalma,bessulete 8s szaktuddsa

dltal teljes megelégedésunkmeipzoledlt.

~ YerdorDr

La aceast4 fabrics, lavarsta de 20 ani, RimniceanuNicolae, fiual comuneiVinga,a
lucrat si s-a specializat, probabil pentru putin timp (30 ianuarie -31 octombrie
1934), dar suficient pentru omul inteligent, receptiv si inventiv, viitorul maestru

cqfetar al Aradului.
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MINISTERYL HYNCII SANATATII SI BERGTIRILGR SG¢C!
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DOMICILIAL IN COMyHA O ietel, syRADA - Lracmessac
MR 25 gudeTsL el ACEST BREDET PEHTRY EXCRCIZARER
HESERICI PE CONG PROPRIY PE 365 CAPRINSKL GARII.

ACE8T BREVET 5 CLIBERAT PE BAZA CARGII DE MESGER HR /4.
DIN JO_ et 1942-§) A ACGEIGR PREZENZATE CONFORM ART.
160 AU, 1! DIN LEGER PENTRY¥ PREGAZIREA PROFESIGHALA & EXER-
CIZAREA MESERIILGR

PRE

e Ssaie SECREZAR
- 1 VL

L Hgrnd - _rgler
Aer A Gy
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Mese puse in fata cofetdriei,
(lateral se vede scris "Cofetiria
Suciu”), care anual, de 1 mai,
servea inghetati gratis copiilor
sdraci.

Cofetiiria "Suciu” erafoarte apreciats, pentru ci aici se realiza ceamai bund tnghetats,
cusortimentevariate i la cel mai thaltnivel prezentate.

-
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Maestrul cofetar loan Suciu tn cofetirie/
Taiefelii detort solicitate de familia care avenit cu copiiitn cofetirie.

A 5

https://biblioteca-digitala.ro



La atelier s-a format si perfectionat Ditu
Aurel, tingrul cofetar venit din Bacsu. A fost
remarcat de maestrul cofetarloan Suciu (deja
pensionar) care l-a sprijit si tncurajat pentru
ca talentul si tndeménarea, pe care le avea, si
dearoade.

Acest tndemn l-a ficut pe cofetarul Ditu

Aurel s§ realizeze decoruri deosebite din
dragan si glazuri, cu care a tmpodobit
vitrinele marilor cofetirii, care au mai réimas.
Pentru talentul si déruirea [ui profesionali a

fost promovat sef de sectie la Finisaj tn cadrul

Complexului de Cofetiirie TA.P.L. Arad.

__DIRECTIA COMERCIALA REGIONALA

SFATUL POPULAR AL REGIUNII BANAT

Piploma
Se seonds 1 v21 1¢78 Aurz/. i

delaTAPL  ARAD. .
natele de

PE regiune, nonm[ Arad, in zilcle

loan Suciu, cofetar si patron, in atelierul de cofetiirie, 1943

Aici s-a format cofetarul Crisan Stelian, care a fost cofetar sef tn cadrul Complexului de
Cofetiirie Intreprinderea Comercials de Stat pentru Alimentatie Publict (1.CSA.P) o
perioadi si sef Laborator Cofetéirie tn cadrul Unitétii "Stadion”. De asemenea au mai lucrat
si Rotaruloan, Sisa Ana, Horvat G [igor etc.

7
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Masina de inghetati cu curele de transmisie la
curent electric, cu axul tn tavan. La masina
Suciuloan, mester cofetar.

3

-

B

Suciu la decojit de castane/
Suciu loan cu sotia Elisabeta, alituri de colegul Malka Henric (mare cofetar, care aprecia
moduldeprelucrarea castanelor), SisaAna, Harabagiu Ana.

Pregétirea pireului de castane era foarte importants pentru a mentine calitatea si pentru
péstrarea pe o perioadﬁ mai tn elungaté. Piureul de castane, servit spritat tn pahare
specia[e, decorat cu ﬁi§c5., era una din specia[itéiti[e de sezon ale cofetéiriei. Din pireu[ de
castane se realizau i diferite prijituri combinate cu crem dupg preferinta consumatorului:
prijituripétrate, e, torturietc.

Se remarci tn mod deosebit un produs, prijitura "castand”: din piureu de castane erau
modelate castane, trase tn caramel si cu decor de ciocolats.
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Cofetiria "Wild”, 1936 Atelierul de cofetéirie "Wild” (1936)

Cofetiiria lui Francisc Wild de pe Bulevardul Regele Ferdinand, Patron: Francisc Wild

nr. 9 (azi Bulevardul Revo[utiei), erao cofetéirie bine mobilats, La intrarea in atelier, patronul, din usd, transmite o comands, iar
eleganti si apreciatd pentru varietatea sortimentelor de [ucrtorii cofetari ascults. De remarcat este faptul c4 in atelier se
prijituri, bomboane si tnghetats. aflimasinamanualt curoats deflicut tnghetati (cugheats).

Se mai observi masa mare, din marmuri de Moneasa, pentru
tablatfondant sicazanele de alams.

S
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Cutia cu retete culese si realizate de Francisc Wild
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Klemens Henric era patronul cofetéiriei "Klemens” din Arad, thaugurati initial tn
anul1936 pestrada Britianunr. 1 (azistr. Lucian Blaga) si redeschis& tnanul1943
pe Bulevardul ReginaMarianr. 8 (azi B-dul Revolutiet).

Cofetiiria "Klemens” afost apreciati pentruprodusele deosebit de gustoase si foarte
aspectuoase, primind diferite premii cuocazia expozitiilor.

\| Getressemens 7 0’0

LL ™ ARAD .
SreBraliaru vis.o ~;
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Cofetiiriile” Klemens” si”Orban”, au participat cu lucréri
artistice deosebite la expozitiile din perioada interbelicd,
iar cofetarii crescuti de ei au continuat aceasts traditie,
participind cu lucriri artistice la expozitiile din
perioada postbelici
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CAMERA DE MUNCA ARAD.

DIPLOMA
., KLEMENS EMERIC paraon. ... COFETAR

S g luct pacle-la coneursul organtzat de camera de Muncd Arud in

Fua de 25 Merfic T842 SiNa exeﬂzu!mta uGod) {I exmise daud dovadd de tafent,
Iscusina st simit amisne, | se ucorad -~ PREMIUL I =

—— Araa- 25 Moaie 1945,
> ‘QTM Generol:

cd.(nte id

/ i y

La cofetitria Klemens, sub aripamesterului exigent si talentat tn arta cofetéiriei, s-au
pregétit si format cei mai buni cofetari: Hiibner Wilhelm si Szilagy Ludovic, care
dupé nationalizare au lucrat la Cooperativa Unirea si TA.P.L.. Pentru activitatea
lorprofesionali au fost promovati cofetari sefi la Complexul de Cofetiirie. Nupot s&
nuart ci acesti doi cofetari deosebiti erau membrii A.B.C (Asociatia Bucitarilor si
Cofetarilor), Filiala Arad, find premiati (premiul 1si 1) la Concursul de Art
Culinard Zona Timisoara, iar Hitbner Wilhelm lua locul 11 pe tar4 la Concursul
Republican de Art& Culinaré de la Bucuresti tn9.12.1972.
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Republiea Sooaliri Rominia
Ministerul @omerfului Juterior
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4 pentru wroliabele bune abfingte in pregdticea proferionald
Ducureyts,  Faw 1972,

Ainistral Oomertulus Interior,

Minicteeal Comertulni Juterior

DIPLOMA
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Mesterul Cofetar Stefan
Orban tn Atelierul de

— = R T  Cofetdirie alfturi de sotie,
Bk ol o , S ' & e  fiici, un cofetar si ucenicul
- ' : Nagy Pavel, care bate glazuri
tn cizinelul de alami. n
fatd, pe o miisuts, este fixatd
masina manuald de o
capacitate mai mare pentru
micinat nuci (cu care am
lucrat, regret ci s-aaruncat).

Tn Atelierul de Cofetsrie "Orban”se 5o
lucra cu ciocolats de la firmele = = —
furnizoare: Kandia, Berindei,
Zamfirescu, Turaine, G&W Heller.
Din acestea, ﬁrma Orban realiza )
deserturi speciale din ciocolaty de 2 =i
cea mai bund calitate si frumos :
ambalate cu emblema cofetiriei
Orban.

Mesterul cofetar Orban Stefan, tmpreuns cufiica sisotia, in
fata cofetdiriei. Se véd tn vitrind produsele expuse pentru
reclams (1936).
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Aypazimia o Taraym Unrawm

DEAERMNE

Doamna Orban prezinti lucririle artistice realizate din
ciocolatd, griliaj, bezea si martipan de Cofetéiria "Orban” la
Expozitia de Art Culinari Anuald, care avea locin clidireaunde
este acum Teatrul deMarionete.

Diplom4 si Medalia de Argint pentru Cofetéria "Orban”, acordati de
Uniunea Camerelor de Comert si de Industrie cu ocazia Expozitiei si
Térgului Volant Bucuresti, pentru produsele expuse in data de 21-23
ianuarie1934.
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Mesterul Malka Henric este fiu de cofetar, venit din Dej. A tmbritisat meseria de la tatil sfu. Tn anul1936 a deschis tn Arad cofetiria "Malka”,
pe Bubvardul Regele Ferdinand nr. 5 (azi B-dul Revolutiei).

Mesterul Malka discutd cu cei din laborator, printre care si Trattner Wilhelm, omul de baz
si cel mai bun cofetar crescut si educat de Malka. Alituri de el se afl4 tandrul Panczer Carol,
In atelierul Cofetriei "Malka”. cofetar- calf¥. Ei discutau despre importanta incilziriifondatului tn realizarea prijiturilor.

-
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Malka Henric avea propriul caiet cu retete, din anul 1910 (realizate si  Tn acest caiet se regiisesc si citeva dintre secretele sale din domeniul
culese de el de la colegii din tari si stréinitate), pe care le-a adaptattn  cofetiiriei, precum folosirea semnului “#” care, dup pirerea mea,
cofetiiria lui. Tn partea dreapti a fiecsruisortiment, pe longs denumire,  simbolizeazs “zahr”, dar sifolosivea caunitate de miisur agreutitii
apare si firma de unde a fost cules sau metoda important care trebuie  ”lotul” (1 lot = 17.5 grame sau 1 3/4 deca; 1 deca = 10 gr), veche unitate

respectat. demisurdfolositd tn Austro-Ungaria.
——————————————y . Y ARZ .. R
ol ey
%Mrc/ /é;éu | W%’_ﬁ%‘? %Zé%/ K—{ A Véf//&w/waéf //““‘%) ' 5 %4”4/' f= (awts |
7 t Katod ” " ’”“""’””“‘“’”“:r&““ S et
SR TR R ket

" B Akt /ﬁ@/;ﬁa/% =y Snsvat 20 Lk ponsecrosodt Zorot FLLB i oo ts ol Rl gz, Lo Bpnilonitt
o
1 M %%M ’ IMM/WM‘&W/&/M 4,,‘_:_?;/,%%,:4{/: Here wrcicet %“W/?“ i gy Bl 2

: \ M;%/mey«,u&f o i yl.z/-z/,; Skt AL, é:?,,{;’_ m....:vmww,«,‘.«&.«&..
i L n L e 5“ ey o

\____;/),,‘@,?E/(gg Maﬁapaéwﬂﬁw W,&dmwwwjmﬁﬂe . N
v R e AR o Bssn ik R st Lo i~ /f,mm £ et ]
/mwa’é . [ "‘;{ — G B I s s s ",“MA”A,-%M
. o fol Fodnse il ol s Doy, s arlat ot R e s

't
%JM{Z‘:( oot m o

e %t i e f.’;&,‘.,

;.74‘ > &M«%M ,qu&u/fua‘.f |

'4""’477"”#“””""‘“7”‘ = il b punc

4 P ﬁmna% / ! (G2 |
Jﬂdg‘! Lok, —i@'&i}/—g #4/47( -

i M«-m‘fa /{77«/@ oI Aff/ﬂ» :
el s e o s o 32 At
T LT ey ol L .49.“. < fop &

https://biblioteca-digitala.ro



Boian Petru a fost cofetar din generatia cofetarilor din Aradulu interbelic. Era bine
pregétit profesional, cofetar activ si apreciat, dar a fost cel mai zgércit patron, dur si
egoist.

De la el autnviitat cofetiirie Grusinsky Ladislau si alti cofetari din Arad.

Dup4 nationalizare nu a intrat si lucreze la Cooperativa Unirea, unde erau
majoritatea patronilor apti de lucrusaulaTAP.L..

Areusit si deschids, pentruscurttimp, o cofeté‘.rie pe numele sotiei, Boian Emilia, tn
Arad.

RO M A NI A
MINISTERUL ADMINISTRATIEI SI INIERNELOR
Y DIRECTIA JUDETEANA ARAD —_—

CERITIFICAT
NR.C.417 din 17. 11 .2004

- Urmare cererii domnuhw Kuokula $tefan | domiciliat Tn loc. Arad str. Ocsko ‘lerezia ,hl.]2,
A [uat ucenlCl de care sc.Aer.3,ap.16, nascut i localitatea Arad, la data de 22.10.1944.fiul Lui Ladislau  $i Wilhetmma,
posesor a D.1. seria DS nr.932243 liberat de Politia Aradla data de 8.08.1990, inrcgiswast la Disecia
Judeeans Arad a Athivelor Nationale, sub nr.C417 d'1n3.11.2004,
t sii CERTIFIC AM
Ss-a Ocupa $l L-a @ cercetdnd statele penfru refinerea §i VArsarea impositelor pe salarii de la Cofétiria $Boian:
Emilia” din Amd. in acestea este inscris numital - KUKULA=STEFAN in petioada iulie 1960-
. A . aprilic 1962 cu un salariu. de00°d6. Jei . Mentioum c& ponty perivads menfiowatd s-au plait
pregétit in meseria de Eiguan scciale de 10 le pe lunk.
Presentul certificat a fost eliberat pentruasi servi petentului la completarea dosarului
de pensie,

cofetar, precum
Kukula S$tefan si
Porsche Ani, pan4 in
anulig6o.

Tnspector asistent,

A.Biifoiu

b
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In laboratorul Cofetsiriei "Boian” a muncit si maestrul cofetar Nicolae Rimniceanu, unul dintre cei mai buni cofetari din perioada interbelic,
dar si postbelics. Rtmniceanu a nceput ucenicia de turtar la Lipova obtinand certificatul de absolvire la 21 iunie 1930. A practicat mai mult
cofetiiria si bomboneria. n anul 1934 a ficut o specializare scurts la "DRASKOVITS, Fabrica de Bomboane si Ciocolats” din Vinga. In perioada
03.05.1936-30.11.1940 a lucrat [a ”VIENA, Fabrica de Bomboane, Ciocolats si Biscuiti” din Arad .

Cunoscandu-i activitatea profesionald deosebits in cofetirie, patronul cofetériei Petru Boian de pe str. Berthelot, nr.4, il inviti si il si angajeazi
tn laboratorul siu. Prin produse[e realizate de el, cresc atAt vanzirile, cat si presﬁgiul Cofetéiriei "Boian”.

Tn aceast perioads, Rimniceanu Nicolae obtine Cartea de Mester si Brevetul pentru meseria de cofetar. Astfel, tn anul 1941 primeste
autorizatie si inflinteze §l si pund tn functiune tn Arad, pe str. Eminescu, nr.13 o cofetirie si un atelier de cofetirie.

e L 4 T
)
AT am oA N A
dF ;

- MINISTERUL.MUNCI- - B
DIRECTIA CENER/ & A MUNCI
4 S e

T i
: 6 Y

7

califiea s profesionad cln com ne 4.:1.‘/25:2‘51‘74;
f

-

Y .atui = anfprrvﬂ&- oy ML;}

wentry

¥1

a—

’Eé‘, = o R
L e Autorizatia din anul 1941 pentru
'  deschiderea cofetdriei de pe strada
r_:.:> smn

Eminescunr. 13, proprietatea maestrului
cofetar Nicolae Rimniceanu.

/ff
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Din anul 1963, maestrul cofetar Nicolae Rimniceanu a lucrat la1.CS.A.P. Arad, Complex Cc)ﬁztirie, ﬁind §g‘hl Sectiei Desert, realizind si ap licAnd
cele mai bune retete pe bazi de ciocolats. Tmpreuns cu cofetarii de la Sectia Desert a participat cu produse si lucréri deosebite din ciocolats la
exporitiile, care aveau loc anualtn Decembrie la Restaurantul "Muresul”, cu prilejul Lunii Preparatelor Culinare . A sprijinit si ajutat tinerii cofetari
tnpregitirealorprofesionals.

-
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Ultimul maestru cofetar si patron din perioada interbelict, Rimniceanu Nicolae la ceipeste 70 de ani ai domniei sale, nu se poate abtine si vrea si
vadi Expozitia Anuali din luna decembrie de la restaurantul Mure§ul. Cuaceastiocazie, face 0 fotograﬁe cuGuiloan; ﬁzlicité’. cofetarii si patiserii,
membrii ai A.B.C. (Asociatia Buciitarilor si Cofetarilor), C.B.C. (Consiliul Cofetarilor si Buciitarilor) din laboratoarele de cofetiirie si patiserie din
Arad. pentruprodusele simachetele deosebite prezentate si se bucuri ci artatn cofetiirie sementine lanivelul din perioada sa.
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Despre existenta acestei cofetiirii din Lipova nu avem dovezi. $tim si se si poate vedea pe
cartea germani cumpératd de Jozsef Kremicsek ("Die Conditorei in Wort und Bild”)
stampila cofetiiriei i anii1gog-1914, ce dovedesc perioadatn careafunctionat cofetiiriatn
Lipova. Cartea cumpirati de el tn1gog este editati la Frankfurt, aM, tnanul1904.
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L ITENEMUL
1936

fiIF KREMICSEK

culelar
) St MARASESTING.T8.

ie .Konditorei in Wort und Bild" ist scit ihrem Erscheincn zu einem 1
I- der beliebtesten Werke gewordcn und hat in allen Léndern eine
grossc Verbreitung gefunden.

‘ ) ) Der brauchbare. Inhalt des Werkes in Illustratien und Tex: ’_'r
die solide Ausstattung, die Zusserst giinstige Preislage konnten
~ nicht verfchlen, bahnbrechend zu wirken. P

Alle Fachkreise des In- und Auslandes, welche in das Werk Einsicht
nahmen, zollten demiselben ungeteilten Beifall; die Fach- sowic ;ﬁc.‘ﬁggsqﬁﬁ:
~ empfahlen dasselbe auf das Warmstc. 5
Bei Fachausstellungen jlingster Zeit wurde die ,,Kondimra(}iﬁhii und
Bild* mit (fur Fachliteratur) selten hohen Auszeichnungen bedacht. ‘Die ki g‘icil‘_‘
b, preussische Regierung erwarb das Werk als Staatspreis, viele erféi{igvﬁrqﬁé
des in- und Auslandes beniitzen die in dem Werke cnihalten&h‘lc‘ié\nfugigcg als
i Lebrmittel. -
Hunderte ftreiwillig
~mir zu.
, Dass es sich bei dem Werke .Konditorei in Worl und Bild* um ein
~ erstklassiges handclt, bedarf wohl keiner weiteren Kommentare. !
\ Bei der vosliegenden dritten Auflage wurde mit der gréssten Umsicht und
- Aufmer) keit zu Werke : der Inhalt des belicbtcn Lchrbuches hat
sich um ein Bedeutendes vermehrt und ist allcs in nur origincllem Genre gehalten.
Als neu sind der Auilage dic Buntdrucktafcln zugefiigt, von denen sich ‘mehrere
- in dem Werke befinden. - ' |
Zeichen sowie Malereicn entslammen meiner Hand und sind getreu qtr’

Natur, ohne Entstellung wiedergegeben. Hieraus erklirt sich die Billigkeit des
l Werkes und zugleich wobl auch der grosse Wert fiir den daraus .}l )

d echst s
héch Ancr

hreiben gingen

=

Zichenden. <
: - e

Cel mai important fapt este ci a lfisat scris cu mina lui, pe aceasti carte germani
deosebits: “Joszef Kremicsek, patissier de la maison Rumpemayer, Paris, Rue de
Rivali, No 226, Fondée A Nice en1860”

Atit Almanahul de adrese "Arad Nagy Cimtara” din 1921, cét si cea de-a doua
stampild din cartea sa germans, sunt dovezi dare ci]. Kremicsek a venittnArad si a
deschis cofetiirie pestr. Mérdsesti (fosti Kossuth utca).

De asemenea, tn 1936 are aceeasi locatie, pe str. Mirisesti, nr.77, adresa find
publicati tn”Almanahul cuadrese din orasul sijudetul Avad”.

Venirea sa tn Arad, un oras mai mare, a avut un rol important tn specializiiriea si
pregétirea lui profesionald urmétoare.
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Doamna Szabo din Arad stie de [a mama ei citn ‘perioada interbelici la Siriaera deschisi Cofetiﬁa "Vesescu”, proprietar Dumitru Vesescu,
cofetiirie de la care a cumpiirat préjituri si bomboane foarte bune.

f

HEINRICH KILLINGER NORDHAU.SEN N
VERLAGSGESELLSCHAFT M 8. H. |
. nvnmain.‘.u_n... rw\mhwinn)}v r--am

NOrOaLreSN dun £ .-‘4’—-

m*' ind

{ W
‘.,,nn( per
M
Senme
NT. M

\undtor o
5 Dey il —= g Nr. M8,
1 [ Depundtor Lt N

2 . i . . ] e U9 Destinatar : W
Inanul1931, din pasiunea pentru meserie, Vesescu Dumitru din % e 4 A vvvv;w&q
e 0 " . . . . !’mm afra un mandat Lel Bani
Siria, desi nu avea bani, suficienti, cunoscAnd valoarea acestei L ML&L’I -z‘:;-,—é-
8| semno 13~
cirti, acumpérainrate lucrarea ”Siisse Kunst”. 'l ool S
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A.Heckmann, SuBBe Kunst
Ausgabe A

47 Spritzschablonen
fir 33 verschiedene Tortenbilder

mit 21 verschied. Tortenoufschrifien fir besondere Gelegenheiten

Heinrich Killinger, Verlagsgesellschaft m. b. H.
NORDHAUSEN am Harz
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Durchdas geasiziich peschatzto Sprmmvadanran iat 85 mOOIC
it Hifle von zwei odec drel Schablonen.telil gchatiorie BUds:
At dor Kakaoralerei in weniyan Minuten auszutitren.

Wie wird dan Spitaveifakian angowandt?
Zunbehat nimmi man sich sinen (i5chen Tolley zur Hand, tut out
dioven stwa sinen Toasstel Kakasuskartarbe ond doran unge!sht
34 Tostdifel Watser, Dies sta3 verrGhriman niit dar beidadabe-
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2u7 Prope tehit man mit e ser Blrs 1o donn schell einige Nate
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e
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oey oo g W Scnamons 006 supeiest

uberishranictit mitFarbeno starkgeasyiigt sein, daBdia Maschon
verstonkt dind, aondern heim Derubsisireichen, dae seh schnol
und ot geschehen anud, sofl die Fasbe tain rersthuban, Mat man
stelh, 60 kann mit dam barspritzan der
Gibi die Bovats ubée des Sieb ge-
0 mull die Brste wiedar ein wemg

R der a0garhrien Farbe QOsagh warden, Gom besomdera
wiclitig 46t nun, dad ie Schablonen rictlia Gberspiitz twe rdan,
Oashoidy, 40 man die Schablonan, wenn twei oder mehr | Lram
Bild verwanda) wenien mUB2en. ¥on der ersten zur awalten, der
svewitin zur drttm immer M8INDEs Uberspeilzt, demil nachhe
wenn dis Schablanen abgenommen wurden, des BYd durch dis
vorschiodanartige AbSonurg kiAlég uid piavliech wirt Men
macht violfach dle Wahsnetmuiig, daBic Biider vin| £u 808 sus-
sehon, d. 1. dio Farbe wurds nicht keaftig genum sufgespntaL
€3 ist emplhlanswart fir den Acianger, wenn er zunaches das
Muster nichi dicakt suf die Tarte, acndern erst ast elne Torten-
untoriage aulspritzt, v wie dus
Muster austalil Liabar oiwas hekfiiger-eufaptitren, sls 1u wenin
iragen, Immarhin hat asch die gerinits aut don
Auslail dor Mugler EinfluB. Kai dhe Farbe mit ruviel
Wanser vetdGnn) werden. andersaiis abar muB such gensgena
w wardon da o

o etwas muhi W
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il dov Barste die beigegebens Zcke.
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Vor allem wird in siner
Iotfal voll Kaksozuckerfarbe
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v Borste. -
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9wt ausgetupften Burste leicht abey
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. um auch diese noch recht kraftlg
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Este ceamai longeviviicofetiirie din Arad, unde a existat faptic sitn spatiu netntrerupt sub diferite administratii, regimuri, tn perioada1862-1996.
Datele pe care le-am putut aduna despre cofetiirie sunt putine, dar locatia unititii a existat din 1862 pAn& th1995. Cel care putea furniza date era
Kéroly tuliu, cofetar specialist, care dup# afirmatiile lui a fost ucenic la Mihalyi. Pregitirea foarte bund, imprimats de mesterul Mih4lyi a ficut ca
acest cofetar specialist Kéroly Tuliu s§ fie conducitor tehnic la Cooperativa Unirea Arad, sef la Sectia Inghetats 1.C.SA.P. si sef de laborator la
Unitatea "Libelula”.

AcademiaRomand, filiala din Cluj-Napoca a publicat ”Anuarul mstitutului de Istorie George Baritiu din Cluj-Napoca”, XLIV series historica, 2005.
In acest volum, lucrarea "Burghezia mestesugireascs romani din pérfile Aradului tntre anii 1828-1872”, scrisi de Dan Demsea, istoric la
Complexul Muzeal Arad, subcapitolul 1. "Mestesugarii din oragul Arad”, aminteste despre sase patiserii (cofetari): trei nemti, doi maghiari si un
italian. Se presupune ci unul dintre cei doi maghiariar fiMih4lyi Gyula.

Totodats, am primit o notd scris de dr. Teodorescu Mircea, in care amintea cf in anul 1907 a existat o cofetéirie numitd Mihalyi Gyula pe Dedk
Ferenc Utca, 42.

Sitn"Almanahul de adrese Arad/ Nagy Cimtara”, dinanul 1918 se regéiseste numele de Mihalyi Gyula, pe strada Eminescu (fost& De4k Ferenc utca
42). Tn "Almanahul din 1936 cu adrese din orasul s judetul Arad” apare Mih4ly Tuliu pe strada Eminescu, nr. 2. Tn "Anuarul ndustriei si
ComertuluidinArad”, din1943, se géseste dinnou Mihélyi M, totpe strada Eminescu, nr. 2.

Dup4 nationalizare se formeazi Restaurantul Comunal si TA.P.L. Arad, care preia Cofetiiria "Mihélyi” (str. Eminescu, nr. 2), schimbandu-i
numeletn Cofetiiria"Poiana”. Aceastaafostaprovizionats deAtelierul nra deCofetirie.

Dup4 desfiintarea Cooperativei "Unirea”, tn 1959, toate cofetériile si laboratoarele sunt preluate de1.C.S.A.P. Arad g aprovizionate de Complexul
de Cofettirie].C.SAP. , printre careseregiiseste si Cofetiiria"Poiana” (fostd "Mihalyi”).

Dup# Revolutie, intreprindereal.C.S.A.P. setmpartetn trei, Cofetiiria "Poiana” revenind Societitii S.C. Resco SA. . Cofetiiria se mentine pané tn anii
19951996, cAnd spatiul cofetiriei si anexele au fost transformate desocietatea Resco S.A. tn birouri, devenind sediul central.

-
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Pliantul-meniu ne arat c4 a fost fondati tn 1862, pe Dedk Ferenc utca,
nr. 42 (azi strada Mihai Eminescu, nr. 2), unde a functionat pané tn anul

1995.
Asadar, Cofetiiria "Mih4lyi”/"Poiana” a servit arfidenii cu delicioasele

dulciuritimp dei3g deani.

A
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loan Gui s-a niscut in comuna Timasda, judetul Bihor, la 20

februarieg3g.
Awrmat cursurile primare si gimnazialela scoala din localitate,

iar mai apoi cele ale Liceului Economic §i de Drept
Administrativ din Arad. In anul 1965 a absolvit cursurile Scolii
Popu[are deArti din Arad, la clasade sculptur:‘i aprofesoru[ui

Sobs Istvan.
Din anul 1956 este cofetar tn cadrul Cooperativei "Unirea”, iar

din1gs9laTA.P.L. Arad.

Din anul 1972 si pini la pensionarea din 2004, este seful
Complexului de Cofetiirie. C.SA.P.Arad.

Pentru realizirile obtinute th meserie, i se decerneazi Ordinul

Mumncii, clasaalll-a,inanulig72.
Tnanul1g78 primestetitlul de Maestru tn Arta Culinari.

Trei ucenici tn curteaAtelierului de Lucrare conceputd si executatd in
bombonerie de pe strada T.  atelierul de sculptur de la Scoala

Vladimirescu, 1957: Zabova Popularé’t de artiArad,1962.
Alexandru, Gui loan si Pfaferrath

Carol.

Lucrare realizati din
zahdr dragan In
laboratorul de cofetirie
de citre Toan Gui, dupi
programul de lucru.
Lucrare expusi la
Cofetiria "Corso” din
Arad.
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Republien Sacialistd Romdnia

Ministerul Conmertului Fnterior

Pe tewec) Aet. 4 din Hotiriren Conilinlui de Ministei
e 13 din 1962

ZENLZ N GZENLS)

%7

cdeord i

Distinetia de Maestrn in cAria Culinari

’
Coo Gar /'oyy

pentru inaltd colificure proferianald yi coniribufie dessebitd /o
preqdtirea 3i speanlicarea cadeelor din alinentatia publicd.

Busnresti, IO bemdaie 1J0

" — ] —
AMinistrn! Comertului Fnterior,

Cu prilejul Zilei Intemationale a Cbpi[ului, Complexul de : o
Cofetiirie Arad a oferit un tort copiilor de la orfelinat, 1 iunie1975.

RANZ LN/

o

s E RN : = e 4 81

F T ' Grup de cofetari aréideni, participanti la expozitia prezentati ministrilor
Maestrii cofetari Nicoale Ramninceanu si loan Gui la Expozitia de din tirile membre ale Consiliului Economic de Ajutor Reciproc (CAER),
Arts Culinari de [a Restaurantul "Muresul” Arad. Pitesti, 1983.

https://biblioteca-digitala.ro



Din dragoste fatf de meseria aleas, tnc din anii de ucenicie la Cooperativa Unirea Arad, cfutam mereu si-mi tnsugesc tainele meseriei prin

muncd, prin ascultare, prompﬂtudine si disciplinﬁ, Catanir lucritor, inanul1957,am lucrat la Atelierul si4 cumariimesteri cofetavi ai Aradului,
fostipatronitnperioada interbelici: Suciuloan, Drifin llie, Malka Henrik si Klemens Henric.

Tnacea perioads meseria trebuia furats, insusits si demonstratsi pentru ca ulterior s§ poti beneficia de tncrederea acestor maestri cofetari. Aceast
meserie trebuia simfitd, prin sprijinul primit si prin corectarea greselilor profesionale pe care le ficeai. Cu toate aprecierile pe care le primeam, nu
eracompletmulfumit de ceea ce ficeam, doream sé realizez cevamaimult, ceva deosebit.

Mi s-a tntAmplat tn viats de mai multe ori ca numai si gindesc ceva si ajutorul venea. Asa se face ci tn anul 1959 cind plecau evreii din tars, a
venit la mine domnul Weisz si m-a tntrebat: “Nuvrei o carte de cofettirie, "Die Siisse Kunst”, in limba german, din anul 1930?”. I-am réispuns c4
vreau, iar el mi-aspus ci este la el, dact dorescmé pot uita peste paginile cartii. Atunci [-am tntrebat cit face cartea, iar el mi-aréispunscisoo delei.
‘B prea mult, salariul meu peo [ung este de 400 delei” i-am spus; [-am rugat sd mai lase dinprel; Elmi-a replicat: “Nu-inicio problema”l, euam la
cine s odau, darmi géndeam la dumneavoastrs”.

Pan4 la wrmit am cumpdirat cartea si réisfoind-o mi-a intrat tn suflet cofetiiria si tn special arta cofetart. Astfel am inteles c& mesterii nostri
cunosc tn profunzime tainele cofetiiriei. Apeland la mesterul Toma Emil sé-mitraduci tn limbaroméang oparte din aceasts carte, mi-amdat seama
ci munca de rutind din laborator nu este suficients pentru a stiipini adevirata cofetiirie si am decis si m# tnscriu la Scoala Populars de Arte, a
sectia Sculptur.

Din acel moment, ﬁind elev la scu[pturé’l mi-am dat seama ci adeviirata arts in coﬁztivie se poate realiza numai cu o mini formatﬁ, cu
experient acumulatd si cu mult exercitiu. Atunci am tnteles pe deplin c&, pe [Angs experienta tndelungats acumulats, mesterii cofetari arfideni
aveautndulapul lor reviste, ciirti de specialitate, ustensile si diferite forme de ghips saumetal, carenu erau latndeméana lucritorilor siucenicilor.

Primul pas tn constituirea colectiei privind istoria cofetiiriei din Arad a fost aceasti carte, "Die Siisse Kunst”, care acum face parte biblioteca
personald de specialitate, al#turi de multe alte céirti i reviste. Studiind aceste ciirti,am decis s& adun ustensile si diferite forme de tabl si ghips,
viizutenumai tn céirtile sirevistele din perioada interbelics. Am dorit, timpreuns cu colegii, s& mentinem i si continutim traditia cofetiiriei arfidene,
cu care ne mandrim. Unul dintre mai marii cofetari ariideni, Drifin 1lie, a fost cooptat alituri de un grup de maestrii din Bucuresti. Acesta, prin
sortimentele realizate si prezentate a contribuit la elaborarea "Retetarului pentru Cofetéirie si Patiserie”, din anul1963, cea mai bun4 si completst
lucraretn domeniul cofetiiriei din Roménia.

%
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Anul 1964 a fost ca 0o mani cereascé pentru cofetari, recunoscindu-li-se pregitirea profesionald si conditiile de lucru neadecvate. Directorul
interprinderii TA.P.L. Avad (Trustul de Alimentatie Publici Local% Arad), Ardelean loan, om deosebit, energic si bun organizator, intotdeauna
aproape de oameni, impreun cu contabilul sef Hulea Eugen, au gésit resurse financiare si umane pentru realizarea unui complex de cofetirie,
unic la noi tntarfitn acea vreme. Acest complex a fost dotat cu utilaje si agregate de ultim# generatie si un cuptor de panificatie medie de [a Baia
Mare, adaptat pentruproduse de cofetérie. Directorii care s-auperindat tn continuare, sprijinind dezvoltarea productiei de cofetirie si patiserie au
fost Lipovan Mircea, Craiti Aurelian si]ivan loan.

Datoriti respectului imens pe carenoi, fostii ucenici, i [-am purtat maestrului cofetar Drifin llie (primul cofetar sef al Complexului de Cofetéirie),
[-am sirbitorit tn mod festiv cu ocazia iesiriisale la pensietn anul 1965. Astfel, am avut ocazia s m# intalnesc cupatronii si cofetarii din perioada
interbelics, care acumerau pensionari (prezenti tntabloul aniversar de 10 ani din1927-1937). Atunci am observat cit de bucurosi erau acestia si ﬁe
din nou tmpreuns, erau fericiti ci noi nu i-am uitat si foate deschisi si ne ajute cu tot ceea ce pot pentru a mentine traditia tnaltei pregitiri
profesionale a cofetarilor arfideni. Eine-au spus c multe din retetele din cértile pe care le-am cumpirat de la einu se pot realiza fiirs definerea unei
bazetehnice adecvate. Am apelat la ei pentru ajutor, reusind s obtinem diferite ustensile méirunte, precum tevi de spritat pentruflori, forme din
metal pentru fructe realizate din martipan, forme de tabld specials pentrufiguri de ciocolats, parfeuri, cozonac, kuglof, diferite forme de gips si
slf

Scopul colectiondrii acestor ustensile era acela de a arita tinerilor cofetari si celor care ficeau practici tn laborator, elevilor de la Liceul
Economic, care veneautngrup si multor altora, masinile si utilajele cu care se lucreaz4, biblioteca tehnici si colectia de ustensile (strinse de mine)
cu care s-a lucrat si cucare semai poate lucrasi azi. in plus, [a1.C.SA.P.Arad veneau i cofetari din alte judetetn schimb de experients; acestora le
ficeamareplicere sivadi aceste ustensile.

Amdorit catot ce am giisit si devind material didactic si 4 le expun perafturile celor dous biblioteci pe carele-am cumpiirat. Rezultatulnus-a
[§sat agteptat: aceastd bibliotect tehnici a fost recunoscuti in 1978 ca fiind unicattn R.S. Roménia, iar colectia de ustensile este descrisé de presa
vremurilor din 1986 tn articolul “Pasiune, Studiu, Mi ga[éi”, undese spuneprintre multe altele ci “loan Gui este fondatoru[ unui Micro-Muzeu care
reunesteustensilele de cofetiirie din vechime” (ziarul “Comertul socialist” din 22.04.1986).

Pot spune cf un impuls tn realizarea acestor obiective strict profesionale [-a avut tnfiintarea Asociatiei Buciitarilor si Cofetarilor (AB.C.) din
Roméniatnanul1971,incaream fost membru, iarmai apoi am fost ales in functia de presedinte A.B.C. Filiala Arad si membrutn Biroul Consiliului
AB.C.dintard.

e 0000
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Aprecieri scrise tn Cartea de onoare a Complexului
chétirie—l’aﬁserie Arad din cadrul TAPL, din
partea delegatiei Ministerului Comertului Interior al
RPR, 26 martie196 4:

"Cu adéncd satisfactie felicit pe realizatorii
Complexului, care dau un tndemn pentru noi

realiziirisileurez, caprinmunc si siiniitate, s obtini

noisuccese.” - Director MCI.

"Aceasty realizare mireats, obtinutd de hamicul
colectiv al Trustului de Alimentatie Public constituie
un ajutor pretiostn munca creatoare a salariatilor i le
urez succese depline.” - C. Popa, tehnolog Alimentatie
Publick, tn cadrulMC.

P

-

HSUGIHHH BUCATARILOR.COFETARILOR

DIN REPUBLICA SOCIALISTAROMANIA

Bucureshi 27 Notembria
187,

Documente privind constituirea,
tn anul 1971, Asociatiei
Bucitarilor si Cofetarilor (ABC)
din RSR, din a ciirei conducere a
fhicut parte maestrul cofetar Gui
loan, dinArad.

9o
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Biblioteca tehnici a Liceului Economic din
Arad,1978.
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Fiind cofetar specialist si sef la Sectia Desert(1971-1972), tn cadrul Complexului de Cofetiirie 1.C.S.A.P. Arad, totodat tn calitate de presedinte
A.B.C Arad am prezentat cofetarilor tineri si celor interesati cAteva dintre cirtile sirevistele de cofetiirietn limba germani din biblioteca personals
cu scopul de a-i inifia gi tncuraja, aceasts inifiativi reprezentind un mare succes. Aceasts actiune m-a determinat tn anul 1972 s& vin tn sprijinul
tuturor cofetarilor dornici de aprofundare a tainelor artei cofetare. In acest scop am adus toate ciirtile si revistele de specialitate de acass si am creat
prima bibliotec# tehnics la Complexul de Cofetéirie, adici la locul de muncy. Aceastd biblioteck cuprindea primul retetar de cofetirie editat de Emil
Frederic la Bucuresti tn anul 1920 si multe alte ciirti de specialitate, reviste, dar si refete create, culese si adaptate de doi patroni din perioada
interbelicd. Printre aceste ciirti se regéisesc si unele scrise tn limba maghiar, germand, francez, englezi, cea mai veche dintre toate datind din
luna mai a anului 1904, intitulindu-se "Die Conditorei in Wortund Bild”, editatf la Frankfurt a Maint. Aceast relicvd a fost cumpéiratsi tn anul
1909 de cofetarul lozsef Kremicsek din Lipova.

Tnacest moment, biblioteca tehnici de cofetirie, integratsin Colectie, dispune de cirti de cofetirie din perioada interbelict (54 de buciti) si din
perioada postbelic (208 de buciiti), reviste din perioada interbelick (51) si din perioada postbelici (330), tntotal existAnd 643 de ciirtisireviste.
Asociatia Bucitarilor si Cofetarilor din Roméania (ulterior Consiliul Bucitarilor si Cofetarilor) infrunte cupresedintii Berbece Constantin si Burtea
Dumitru si cu vicepresedintele Rolea D&nil# au pus accent pe pregitirea profesional a bucitarilor si cofetarilor din tars prin diferite actiuni
interprinse in toate judetele Roméniei. Acestia aufost ajutati si de membrii consiliutui Avrami Dumitru, Buscd Florea, Popa Constantin si altii.
Tnanul1g72am considerat ca pe lAng# biblioteca tehnici de cofetirie si realizez si un MicroMuzeutn cadrul laboratorului, de unde se pot inspira
lucritorii care tsi desfisurau activitatea tn cadrul Complexului de Cofetiirie Arad, dar si pentruaprezentatrecutul artei cofetare. Astfel, realizarea
acestui Micro Muzeu a tnceput tn anul 1972 siafost finalizattn anul 2006, tn propria casé.

Ajuns pensionar, am decis si nu renunt la pasiunea mea pe linie profesionals, la colectia de cérti, la ustensile, matrite, masini din perioada
interbelici si postbelick, iar astfel am trecut efectiv la prezentarea acestei colectii tn public pentru cei doritori si intersati de trecutul artei culinare.
Nefiind documentat suficient tn realizarea acestui obiectiv, mi-am propus s& merg la Complexul Muzeal al Judetului Arad, unde s& il caut pe
istoricul Augustin Muresan, dar negéisindu-leram decis s# plec. Totusi, portarul mi-a spus ci este in birou istoricul Dan Demsa si mi-a spus c& pot
merge la el dact doresc. M-am prezentat a dinsul , m-a primit foarte amabil, i-am prezentat intentia mea legati de colectia pe care o am i pe care
doresc s§ o fac publict. n final mi-a spus ci am realizat o lucrare deosebits, c& l-a cunoscut pe mesterul Orban si pe alti patroni, totodats afirmand
cinua mai auzit deun astfel de muzeu tn tard, spunind c& acesta vaface parte din patrimoniul cofetériei.

-
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Pentruami ajutatn acest domeniu, mi-a extras paragrafe dinAlmanahuldinanul1g 36, unde erau trecute cqfetéirii[e existentedin Arad, aceste
informatiifindu-miutiletn cele ceauurmat. El mi-aspus c& trebuie si discut cudomnul director Hiigel Peter. S-a stabilit cAnd pot fi primit si mi-am
prezentat intentia meatn legéituri curealizarea muzeului. Acesta, foarte amabil, m-a tneurajat si tncep realizare acestei expozitii, spunéndu—mi cd
atunci cAnd suntspre final, s anunt Complexul Muzeal.

Pentru a face realizabil acest obiectivam renunat la dousl camere dinpropria cast, spatiu pe care il dedic cumult drag tn memoria mesterilor
cofetariarfideni. Amtrecut la pregitirea acestui spatiu conform unui atelier de cofetiirie. Am stripuns tavanul pentrua pune axul curoti si curele de
transmisie pentru functionarea masinilor cu curent electric. Mai apoi, am reparat si tnlocuit geamurile si usa de la intrare, am reparat dusumelele,
am zugrivit sitot ce amaifostnevoie.

Dinanul 2004, amtnceput s& dezmembrez masinilemari, pe care le adunasem in timp, bucati cubucat, le-am curéitat derugind, le-amvopsit si
tnfinal le-am uns sile-am gresat lagérele pentru afi functionabile. A doua fazi a fost curitarea sislefuirea ustensilelor maimari, iar apoi a celormai
micipentrucatnfinal acestea s fiepuse pe suporturidin lemn sitnvitrine, pregitite conform planului stabilit.

Finalizarea acestui ateliertn domeniul cqfetéiriei a fost posibil cusprij inul deosebit al vecinului meu Kovécs loan, iar dupé’l luni de zile de munci, cu
experientalui th mecanict, amreusit si punem infunctiunetoatemasinile de cofetérie.

Latnceputul lunii august a anului 2006 am terminat expunerea tn cele dousl camere a colectiei, reprezentind un atelier de cofetiirie in proportie
de 85% din perioada interbelici. Tot ce a mai réimas de realizat a fost partea graﬁcé’t, pentru care am ape[at la Comp lexul Muzeal. Am invitat
conducerea Complexului Muzeal Arad pentru a le prezenta colectia, spatiul, modul de expunere si a le solicita ajutorul pentru realizarea prii
graﬁce, care constitn fotograg‘ﬁ din atelierele s cqfetéirii[e patronilor, dela expozitii si tntalniri, documente profesionale, diplome, caricaturi, etc.
Aceasti intalnire cuoameniispecialisti din cadrul Complexului Muzeal Arad a fost util#. Toti au remarcat varietatea obiectelor si utilajelor, aranjate
perfect pesoclu, tnvitrine sau pemese ntr-un circuit adecvat. Domnul director Hiigel tnfinal m-a tntrebat daci sunt de acord sf primesc peste dous
zileun grup de oameni. Eui-am réspuns cd sunt deacord, de§i nueraterminati partea graﬁc:i Maremi-a fost bucuriatndatade 10 august 2006,
cAnd s-au oprit tn fata casei, tntorsi de la Frumuseni, de [a Ménéistirea Bizere, muzeografi, istorici, ziaristi si oamenii care au venit s vad viitorul
muzeu de cofetiirie. Dup4 ce le-am prezentat expozitia siamrispuns la tntrebirile pe care le-au pus, toti aufost incintati, spunind c4 este o reusits,
c4 este peste asteptiri si ingenios prezentats. In incheierea vizitei-surpriz directorul Complexului Muzeal Arad a spus c4 acest muzeu privat va
salvapractic patrimoniul maegtrilor cofetari.

</
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Cusprijinul concret si eficient din partea Complexului Muzeal s-a fiicut scanarea pozelor, expunerea acestora, realizarea si aplicarea scrierilor
cudenumirile maginilor sia obiectelor.

Laterminarea lucrrii, Colectia "loan Gui” prezint, tn cele dous camere, 779 de obiecte, iar tn depozit 457, din care 531 suntunicate.

Ajuns lafinal, am stabilit data deschiderii expozitiei Cofetirii si Cofetari Arfideni, Colectia "loan Gui” ca fiind pe 20 octombrie 2006, orele12.00
tn Arad, str. Nicolaus Lenau, Nr.3. La deschidere au fost invitati oficialitéti locale si judetene, fosti cofetari, familiile cofetarilor decedati si toti cei
careau contribuit larealizarea acestui muzeu.

Tnfinal, vreau si spun ci realizarea acestei colectii a fost posibil datoriti sprijinului primit din partea mesterilor cofetari Suciu loan si fiului
séudin Timisoara, din partea lui Klemens Henric, cit §i din partea lui Orban Stefan, Racoti Carrol, din partea familiei Kénigstorfer si Teodorescu,
reprezentatdi de Teodorescu Mircea §i Teodorescu Paul din Bucuregti. Pe [Angé toti acestia m-a sprijinit si familia Wild Francisc, Antony Francisc
din Canada, Rimniceanu Nicolae si ﬁica din Baia Mare, Eﬁimiu Constantin prin ﬁica CodreanuElena si sotul loan, familia Bazarschi, ing. Demian
delaUzina de StrunguriArad, Societatea Comercial SA. Resco (director Hanc Viorel) sinutn ultimulrand Directorul Complexului Muzeal Arad,
Dr. Hiigel Peter si istoricul Demgea Dan, care m-au tncurajat si sprijinit concret tn realizarea acestei colectii.

Tuturor le mulfumesc si cu aceast ocazie pentru diruirea lor si amabilitatea cu care m-au ajutat si sprijinit tn realizarea muzeului cofetiriei,
princare aducunoma giu me§terilor cofetari aridenicare, prin stridania lor, auridicat meseriala rang dearti.

G
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Masina de ficut bomboane (dropsiert)/

Aceasti masing este realizati tn Germania, sub
numele "Bonbonmaschine fur Handbetrieb”, de citre
ﬁmla "H-LICHTENBERG-MAGDEBURG’,th1922.
Masina de facut bomboane, dropsiera manual, are
patru valturi de formare a dropsurilor pentru patru
sortimente. Ele se pot schimba pentru realizarea
sortimentului solicitat.
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Masina de fabricat tnghetati (cu gheatd de rau

sauartificial)/
Prototip ﬁrm "LEOPOLD BERGER”, WIEN
Lichtenauergosse13. Masina de tnghetats mics Alexanderwerc 1741
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Masini manualf denuci si cafea/
Masinauniversali "Roibe Alexander Obermeyer” Rettershausen cus cutite, Germania.

Masin& demécinat (mac, pesmet, etc)/
Esterealizati de firma”PHILIPW.NICOLSON MASCHINEN FABRIC”, BUDAPESTA
Esteomasinimanuali reaglabilt, realizats pentru cantititi maimari demécinat cuun efort maimic.

- I————
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Masing de micinat nuci Masind de mi(finat nuct, Masind de mécinat nuck Masind de micinat cafea
"Ideal”, Roménia Austria "Hozay”, Ungaria

Vas de biitut friscé 5l spilat unt Vas pentru pasat fructe, Franta Mojar pentru zdrobit

¥
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Masing de tiiat hirtie franjurati si staniol pentru bomboanesalon

Tavi cu rami de lemn in care se pune ﬂuﬁni de orez sau amidon pentru
modelarea prin presare a bomboanelor de salon, lichior, figuri de fondant,

arabescuri, etc. Pe panou sunt prezentate cAteva din modelele de bomboane din
cele 62 pe carele avem thmuzeu.

7
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Céntar de 5 kg "GARAI”, Arad

Cantar cu cadran, 10 kg, Céntar zecimal de 100 kg
"FAMILY SCALE’, Wien (Cofetitria "Suciu”) Céntar de 10 kg

-2
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Greutiiti pentru cAntare

Lot (unitate de méisurd pentru cintérit) ~ folosite tn

laboratorul de cofetérie "Malka”

Cazane de alami si chipcele din cupru cositorite

9 SOW) SO,

S

Termometru de } R
mésurat y B RRTRTRTRRE
temperatura
zah&rului (C si R) Cutii de voiaj pentru prezentat bomboane
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Suatoare pentm aluat gnllay, drigan, marlipan

Masa este o masi specials, tiiat, cioplitd si scobits pentru atelierele de cofetéirie si
bombonerie. Are o lungime de 1,15 m, litime de 0,8 m si grosimea de 0,1 m. Este
cioplitd siscobitd de 2 cm adancime dupi ceis-alisatorams de 5 cm dejurtmprejur,
necioplit, pentruca zahirul tumat, fiert sinucurgi.

Este unul dintre cele mai vechi obiecte din muzeu, de aprox. 110 ani. S-a lucrat pe ea
prima dati la Cofetiria Matzky, cumpirats de Suciu § ulterior ajunsi la
Cooperativa Unirea Arad, TAP.L, Complex Cofetiirie si azi tn Muzeul Cofetériei. Pe
aceasti masi din marmurd s-au realizat toate produsele din zahdr fiert, caramel,
diferite sortimente, dropsuri, bomboanele fondante de diferite sortimente, cremele

Mas din marmurd de Moneasa (pentru tablat fondant) pariziencfiertepaniilaaparifiamasiniidefondant.
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Masina de bitut albus, frisck, creme,

actionati electric cu ajutorul curelelor de transmisie.
Este realizatd de SOOS...ELL..GEPMU...ELYE Budapesta (scrisul s-a sters tn
decursul timpului, numele firmei devenind ilizibil).
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Masinddublé de bitut albus si gélbenus,

actionati electriccu ajutorul curelelor detransmisie.

A fost realizatd si adaptati de ciitre un inginer de la fabrica
”Astra” din Arad. Acesta era un client ce frecventa cu familia
cofetéiria. La rugimintea patronului i insistenta acestuia, a
realizat o magini care s& bat# tn acelasi timp albus sigélbenus.
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Stlagtreugmiifle (Dismembrator)

Masina cuciocane demicinat zahir farin,

actionati electric cu ajutorul curelelor de transmise.

Este o magind special realizati care prin méicinare si batere
transformi zah#rul cristal tn zahér farin (il face fin precum

— fliina).

T
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Valtpentrurafinat cutreigranite, 3 '
actionat electric cu ajutorul curelelor de transmise. Este - 3= -
realizatd de firma ") MLEHMAN" (GERMANIA-DRESDA- '

NEW-YORK-PARIS)

Cuaceasti masini serealizeaz& martipanul. y P — S aneess :

https://biblioteca-digitala.ro



https://biblioteca-digitala.ro






Formepentrucioco latide Mos Créciun, carevine cu daruri: pejos, cumotocicleta, cilare.

</
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Formepentruciocolati de Sfintele Pasti: ous, iepurasi, mielusei
(de diferitemirimi).
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Forme pentrumartipan,
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Forme pentru ciocolati ce reprezinti copii, animale, masini, pisiri, scoicd, instrument muzical si fotoliu.
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Table de ciocolats din metal specia[, realizate in d@ferite mérimi dreptunghiu[are, pitrate, bastona§e, papusi, pesti, vioard, inimé, limbi de pisicé,
tncare setoarmi ciocolata temperati.

N )
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Forme pentru inghetati si parfé, folosite pentru prezentare si servire
lamesefestive.
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Pe turta dulce tn formi de cléivet, dupd coacere, se aplicau aceste
abﬁbi[duri, iar turta se decora cu glazura”t, albi saucolorati.

Forme pentru decupat turtd dulce, ce reprezintd cé’.[uﬁ, iepuri, pesti,
puisori, pdpusi, inimi.

- [ — - - o o
- - —
| = e
| — - I -t . B T
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Forme pentru decupat, modelat si copt (linzer, martipan, biscuiti). Formepentrucopt: chec, kugelhopf, cozonac, purcelus, rulouri, etc.
B - = v WL —
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LAY

LAY

Diferite modele din tabl4, furculite si croete pentru finisat si glasat tn
fondant cioco [atéi§i altele (pra‘y ituri, deserturi, bomboane).

)
Se maigéisescsi diferite sprituri, sprifuri si dui, pentru crem siunul mai
mare din tabl4 si lemn pentrupiureul de castane.
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Forme din gips si sulf pentru mulat prin presare si modelare
(martipan, zahir drigan).
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Forme din gips si lemn pentru mulat
zahdr driigan, martipan sigriliaj.

Forme din gips pentru mulat (purcei) si
pentru tumarea fondantului si realizarea
de iepurasi pentru Pasti.
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Partea 1-a.
2¥4lotdrojdie, 16 lot fiin&se amestecicu lapte.

Parteall-a.

8 lot zah#rpudri semixeazs cu8 gélbenusurisi8 lotunt, prima
datd untul cu zahér s incet se adaugi gélbenusul, coaja de
[mAie sau esentd devanilie. CAnd s-afiicut destul de spumoasi
se adaugd aluatul si tnci 16 lot fliing, si s& nu uitéim de sare. Se
slibesteunpiccu laptesise batebine cu lingurade lemn.
Punem i stafide la sfarsit, dar se omogenizeazi bine aluatul,
nu se lasé preamoale, se punetnformé de kuglof, unsé cuuntsi

Blatpétratdeciocolats, tiiat tn doui

Frigca se coloreazd cu ciocolats, se mixeazi pini se obtine o
cremé.

Se umple blatul cat de tnalt se poate cu aceasts cremé (ca si
cuburile cu spumi de [apte), iar partea de sus a blatului se
acoperd cufondant de ciocolats.

Cands-a uscatunpic, setaie prajiturain cuburitnalte.

selasisficreasci.
%
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16 lot alune, 20 lot zahéir, 2 lot fiind, coaji de [¥miie, se amesteci
cu albus si putini apd s fie moale, se amestecs un pic acest
aluat.

Tnainte de coacere se amesteci aluatul paniseingroasi.

Se pune pe hartie si asase coace.

Seump lecu gem dupéi secoace.

Setrage cufondantalb, setaie tnfelii lungute.

v S il g e
Jlid Lk 246l o, fB oo, 4 NA
Ui Alggad owst s fuksbrmal i st
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36 lotfiind, 24 lot unt, 12 lotzahsir pudri, oudisi coaji de [maie
siun pic debicarbonat desodiu.
Dinaluatseprepari foi.

Umplem foile sideasuprapresirimmigdale feliate.
Téiemfelii.

A 9
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Parteaal-a.

Din 12 lot de fifin4 facem un aluat destul de tare, un aluat de
piscot. De exemplw: albusul a 12 ous, bitute spums, 12
géllbenusuri,12 lotzahdr pudrd, 12 lot fliini, coajiidelimaie.

Parteaall-a.
12 albusuri de ou biitute si adiugéim 36 lot zahdir pudrd, ca i la
aluatulLindt. Model#mpe hértie.

Cele doud aluaturi se pun dubly, tntre ele se pune migdale
feliate sigem, dupé care din nou dousi randuride blat.

%f 'l/’/%aéaa@" @Mfa, /ﬂﬂ)j

L Y polwatists! (5
/Z%W 45«/4-«»-9:,;:6—'«%4“; 1
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7 lot unt amestecat cu 10 lot zahéir pudri ¢ v gélbenusuri, se
mixeaz¥, dupd care se coloreazi cu 4 lot cacao, spuma de la 7
albu.,suri, esentd devanilie, 7 lot migda[e maro micinate, 2 lot
fhiindi deorez. Fiinasepuneultima.

(Secoacen form detort).

Se umple cu cremii de unt, cu arom tare de cafea, si apoi se

trage cufondantde cafea.

Sescriepeel ,Napoleon”.

-
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Inghetatidevanilie.

1 litru lapte (sau friscd pentru. cafea), 20 lot zahir dur, % fir
vanilie fiarts, 6 ghilbenusuri cu2 doud outi tntregi.
Preparareainstilfrancez.

Tnghetatide ciocolats.

Ingredientele tnghetatei de vanilie, doar cu diferenta ci
gélbenusul se amestecs cu un pic cacao, iar laptele se adaugi
dups, tncet, pe gélbenusul cucacao, nudeodats.

Sepune thapoiputin pefoc, se strecoari apoi inghefata.

azm&& / /77%44.4/
bl o gy lathi L /77.4&444 ajpikozcate
A‘.«, et iy Gk g Sre geai.
zé(m,«f?/’ézzwfé‘« cvak L
/»74 .../z;yd e wtenlahal ts w perrie-

Tnghetata de ciocolats se dezgheats, se pune tntr-un bol si se

amestecd cu wrméitoarele: migdale albe, préjite un pic si tiiate
si apoi se amesteci cu ciocolats crems.

Traducerea din limba maghiarﬁ:
Kinga Em&ke Csécs

- =
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Festivitatea prilejuiti de iesirea [a pensie a marelui mester cofetar Drifin Ilie (1965) la Restaurantul "Muresul”/
Randuls, jos (dela stinga la dreapfa): Gyii)ﬁ, Chemca, Orban $tefan, Suciu loan, Dr@fm 1lie, Palota§, Conea, Rékoczy Kéroly.

Randul 2, tn picioare (dela stinga la dreap’ca): Ké.roly Tuliw, Vasar, Kovécs, Kovacs Rozalia, Zabova, Trattner Wilhelm,
Rémniceanu Nicolae, Fodor, Leac, Ditu Aurel, Grusinski, loan Ardelean, Gui loan.

&
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Mi loane, Tonel
dTe cunosc de ﬁvllaerel
Cénd spérgeam noi t4,
Ne s]zulagm de oﬁmingc:lu;‘.;.l

Ca s4 facem tnghetats,

Préjituri cu ciocolaty

Si cu frisci, cu alune,

Ca s4 fie toate bune.

lar acum, mii lonele,
Bate vintu printre stele,
Viata-i grea, z&pads nu-i

lard eu ce sd mai spui
Cand mergeam la pescuit
La Témajda, chiar pe dig.

”La multi ani”
Drag# loane, siinitate, viat4 lungi
Si s-avem si bani tn pungs.

Si-as maivrea si ne-amintim
Cu respectul cuvenit
De ai nostrii mesteri mari
Cumarfi DRIFIN ILIE

Mai pe urmé, mai apoi,
SUCIU bacia fost cunoi
Dar chiar si el a plecat

Sitn urmé ne-a [4sat.

Si apoi ce s§ mai vorbim
Chiar si de TOMAEMLL,
A piecat pe vesnicie
Doamne, tirina ugoard si-i fie.

Si-ar mai fi ceva loane,
Se scurge viata la vale
lar4 noi tmbétranim
Si de colegi ne-amintim
Cumar glg mii fritioare
LAIOS badi §i cu POLY
Sauca draga ANUSKA,
Cums-adus biata de ea.

Si fmnzé verde, foc de paie,
RIMICIANU NICOLATE

Si cu GHIORFI, m4i fartate,

MARI MAESTRI tn ciocolate
Auplecat si e departe.

Nici pe KAROLY nu-l uitim
Cia fost un mare domn
Om de bazi, mii bidie
Maistrutn cofeté.rie.

Si-ar mai fi multe de spus,
De spus si de evocat,
Dar pe e nu i-am uitat.

Si acuma m# géndesc,
Nu pot sa nu-i amintesc
Pe HUBNER WILLY, mester faur,
Maistru cu mang de aur.
El pe miine m-a tnviifat
Ce tnseamni decorat
Torturi, préjituri, machete,
Le-a tnvéitat chiar i pe fete.

Euam scris cum eu géndesc,
Mai in prozd, mai invers,
Amintiri triite-n viatd
Cénd m4 sculam de dimineats
lar acum pensionar,

N-A FOST TOTUL IN ZADAR!

Carein cofetiﬁe
A fost caJean Gabin
tn cinematograﬁe z
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